Slagterelev Lavbjerg Horsens

Inspirerende og friske madvarer i en hgj kvalitet er en af grundstenene hos Lavbjerg. Som
Slagterelev hos os skal du breende for mad og spaendende ravarer og du skal veere frisk og
udadvendt. | praktikken vil du ogsa blive introduceret til delikatesseafdelingen, hvor du leerer om
tilberedning, anretning og praesentation af maltidslasninger.

Uddannelse

Din uddannelse forgar mest i butikken. Men i Igbet af din uddannelse er du pa skole. Du er
sammen med en masse andre elever, som ogsa er i gang med slagteruddannelsen. Det giver et
fantastisk sammenhold.

Praktik

Du far kolleger i butikken, der er topprofessionelle og dygtige fagfolk. Gennem praktisk arbejde
lzerer du et handvaerk fra bunden, sa du ender som ekspert, og radgiver vores kunder.

DET DER BLIVER DIN OPGAVE

« Veere en del af den daglige produktion.

- Tilbyde kunderne leekre varer af en hgj kvalitet.

+ Fa laekre kvalitetsravarer mellem haenderne allerede fra fgrste dag.

- At fa udfordret dine forventninger til, hvordan ravarerne kan tilberedes.

+ Radgive og inspirerer kunderne til retter og serveringsforslag.

+ Hjeelpe med at udvikle nye retter og maltidsl@sninger.

« Sikre en indbydende og inspirerende preesentation i bade slagter- og delikatesseafdelingen.
Fokus pa dig
Du og din leder laver fra starten en uddannelsesplan. Din leder er din daglige lserermester, som
0gsa har teet samarbejde med skolen. P4 den made sikrer vi sammen, at bade din dagligdag i
butikken og din uddannelse pa skolen gar, som det skal. Vi sgrger for, at du far en alsidig

uddannelse, hvor du udvikler dine kompetencer inden for bade klassisk slagterhandvaerk og
moderne delikatesseproduktion.

Len under uddannelse
Du far selvfelgelig len under hele din uddannelse, nar du har en uddannelsesaftale med Levbjerg.

Er det noget for dig? Sa send os din ansggning med det samme gennem linket her pa siden.

Vi gleader os til at laere dig at kende.



	Slagterelev Løvbjerg Horsens
	Slagterelev Løvbjerg Horsens


